
忠孝 KAME owners 規約

2022年 3月 6日
「忠孝 The Vanilla 14年古酒」KAME owners

2022年4月～2025年4月（3年間）

＜KAME ownersとは？＞
「忠孝 KAME ownes」とは一斗甕分（18リットル）の古酒をまるごと購入していただき、甕の
オーナーになっていただくサービスです。「忠孝 The Vanilla 14年古酒」を当社の木造貯蔵庫に眠
るヴィンテージ一斗甕で、さらに3年間後熟。

そして2025年「忠孝 The Vanilla 17年古酒（３年甕熟成 後熟）」として、ボトリングしラベルを
貼ったものをお客様にお届けします。
オーナー様は3年間「忠孝 KAME owners」の会員となり、各種特典がございます。

なお、今回KAME ownersに使用する甕は、当社の保有する中でも熟成度の高い約30年もののヴィ
ンテージ一斗甕です。甕もまた中のお酒と共に、年を経るごとに器として育ち熟成していきます。
「忠孝 The Vanilla14年古酒」とヴィンテージ甕の織りなす、より深い熟成をお楽しみください。
̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶
※一斗甕＝18リットル。「500mlボトル＋おちょこ」をギフト箱に入れて、36セットでお届けし
ます。
※「忠孝 The Vanilla 14年古酒」は14年タンク熟成です。「忠孝 The Vanilla 17年古酒」は『14
年タンク熟成＋3年甕熟成→17年古酒』でお届けします。
※ お客様にお届けするのは、甕の中のお酒です。一斗甕ごとお渡しすることはできませんので、予
めご了承ください。
̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶

＜KAME ownersの背景＞
カスク（樽）オーナーは泡盛同様、熟成文化を重んじるウイスキーにおいて人気のサービスです。
当社においても、お客様が「忠孝蔵」で購入した新酒を蔵の地下でお預かりする「オーナーズ」と
いうサービスは行っておりましたが、「木造貯蔵庫」の「ヴィンテージ甕」で「古酒を預かり後熟
する」というサービスは今までになかったものです。

「忠孝 The Vanilla 14年古酒」がさらに３年間甕熟成での後熟を経て、どう進化していくのか。当
社としても楽しみでなりません。



＜ 価 格 ＞ 
本サービスは「甕熟成文化」をより深く楽しんでいただくために作った、忠孝酒造初の試みです。
そのリリース記念としてMakuake特別価格、５名様限定で先行案内いたします。 

通常申込価格：¥600,000(税込) → Makuake特別金額：¥500,000(税込)  
̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶ 
※５名様限定価格。 
※この料金は、泡盛原酒（「忠孝 The Vanilla 14年古酒」）代、保管管理料、ボトリングに係る
酒税や包装材料費、送料等も含まれており、商品引き渡し時に費用は掛かりません。 
※配送については、原則日本国内とします。国外発送については承っておりません。また、ボトリ
ングした商品を国内ご指定場所に一括納品となります。2箇所以上の配送のご指定はできません
のでご了承ください。 
̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶ 

＜KAME owners プレミアム特典＞ 
オーナー様は、商品お届けまでの3年間「忠孝 KAME owners」会員になっていただき、下記の特
典が付与されます。 

1. オーナーNo.入の証明書発行 
 オーナー様それぞれにNo.を発行いたします。大切に保管をお願いします。  

2. 忠孝窯製の酒器3点セットプレゼント（カラカラ、おちょこ、陶器コップ）  
全て忠孝窯製のオリジナル酒器です。沖縄の大地を感じながら、さまざまなお酒のお供にご活
用ください。  

3. 「忠孝 The Vanilla 14年古酒」200ml プレゼント 
3年間お待ちいただく間に楽しむ、または3年後の比較用などとしてお楽しみください。  

4.  木造貯蔵庫にて、オーナー甕の見学案内  
忠孝蔵営業日にて、ご希望があれば何度でもご案内します。繁忙期やその他ご予約の都合によ
り対応が厳しい可能性がございますので、1週間前までに事前ご予約をお願いします。 

5.  当社代表による「忠孝秘蔵酒スペシャル試飲会」ご招待（１回） 
【泡盛の概念を変える】をテーマに、当社代表の大城勤がさらなる泡盛の奥深い世界へ皆様を
誘います。忠孝蔵、忠孝窯などのご案内を含み、90分ほど予定。 
同伴者様を含め1～4名様まで対応いたします。スケジュール次第で対応が厳しい可能性がござ
いますので、3週間前までに事前ご予約をお願いします。 

̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶ 
※ 1～3は2022年5月中にお届け予定です。  
※ 4～5は事前予約をお願いします。 KAME owners 期間である2025年6月までを目処にご予約
をお願いします。 
※生産のスケジュールや休日などの都合により、ご希望の日程にて承れない場合もございますので
何卒ご了承ください。 



※ Makuakeの規定上、会員権の有効期限は1年以内（2023年4月まで）ですが、2度を上限に無
償で会員の更新（2025年4月まで）を行わせて頂きます。 
̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶̶ 

＜泡盛（原酒）と熟成甕＞ 
泡盛：「忠孝 The Vanilla 14年古酒」 
・原材料：タイ米 
・酵母：TTC-360 
・アルコール度数：43% 
・蒸 留 月 ： 2007.12  
・貯蔵：タンク熟成（14年）/2007年12月～2022年4月 

熟成甕（３年後熟） 
・忠孝窯製 ヴィンテージ一斗甕（容量18ℓ） 
　およそ30年間古酒甕として使用し続け、熟成甕としても立派に育った特別なヴィンテージ一斗甕
です。 
・保管場所：忠孝酒造 木造貯蔵庫 
・後熟期間：3年間（2022年4月～2025年4月予定） ※2025年4月～5月頃お届け予定 

 ＜ 規格とボトル ＞ 
・内 容 量 ： 18ℓ  
・ボトル容量：500mlボトル 
・仕上がり本数：36本（おちょこと合わせてギフト箱に入れ、36セットでお届け） 
・ボトリング時期：2025年4月～5月頃予定 
・アルコール度数： 43％  
　※甕貯蔵のため、アルコール度数が下がる可能性があります。 
・最長保管期間 ： 36 ケ月 
・甕熟成 後熟期間： 3年間（2022年4月～2025年4月予定）　 
　※３年を超える貯蔵のご要望にはお応えできませんので、予めご了承ください。 

＜ラベル＞ 
当社規定ラベルをベースに蒸留や熟成年月日等の詳細を記載し、規定の範囲内で名入れなどご希望
があれば対応致します。 
ボトリングより4ヶ月～3ヶ月前頃（2025年1月～2月頃）に忠孝酒造からお客様にご連絡し、ご
相談をさせていただいた後にラベルを決定させていただく予定です。 

当社からの連絡に、2025年の3月までにご返信いただけなかった場合は、当社作成のラベル貼付
けとなりますので何卒ご了承ください。 
またその後もオーナー様と連絡が取れない期間が６ヶ月を経過した場合は、遺失物として弊社が所
有権を取得いたします。 



＜連絡の方法及び登録情報＞ 
「忠孝 KAME owners会員」になるにあたり、Makuakeサイトよりご氏名、各種連絡先、ご住所
など必要最低限の情報を、忠孝 owners会員名簿に登録させていただく予定です。 

当社からの連絡はメールやお電話でのやり取りが主になる予定ですが、不具合や止むを得ない事情
にてメッセージのやり取りが困難な場合には、call@chuko-awamori.comや下記連絡先までお問
い合わせください。  
また、ご購入の後に転居・電話番号の変更などあった場合にもご連絡をお願いします。 

＜その他＞  
・基本的にご購入後のキャンセルはできませんので、予めご了承ください。 
・ご購入の後、転居・電話番号の変更などあった場合には必ず当社までご連絡をお願いします。 
・3年後の出荷時にはボトリングでのお渡しになります。一斗甕ごとお渡しすることはできません
ので、予めご了承ください。 
・万が一、甕からの微量の揮発やその他の事情によりオーナー甕の容量が18リットルを下回った
場合、当社熟成用の「忠孝 The Vanilla 17年古酒（３年甕熟成 後熟）」から補填させていただき
ます。 
・2025年5月の配送予定月以降も、オーナー様と連絡が取れない期間が６ヶ月を経過した場合
は、遺失物として弊社が所有権を取得いたします。 
・万が一の状況に備え、「第2連絡先」（ご家族やご友人など、ご本人と連絡が取れない場合の連
絡先）の登録を推奨しております。ご希望の方はcall@chuko-awamori.com、または下記お問合
せよりご連絡ください。 
・上記の規約にて判断の困難な状況が双方に生じた場合、また不測の事態が生じた場合には、最善
の努力を行い解決にあたらせて頂きます。 

＜お問い合わせ＞ 
忠孝酒造株式会社 

「忠孝 The Vanilla 14年古酒」KAME owners　係 
〒901-0235 沖縄県豊見城市字名嘉地132番地 

TEL：098-850-1257 
FAX：098-850-1204 

Mail：call@chuko-awamori.com 




